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ZOOM SUR LA FOIRE BIO
DU PAYS DES PYRENEES CATHARES

La saison estivale des Foires bio a démarré en beaute & La Bastide-stir-I'Hers avec la troisieme édition de la Foire Bio du pays
des Pyréndes Cathares. Sous un soleil radieux, les visiteurs ont pu decouvrir - ou redécouvrir ~ le savoir-faire de nos artisans
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Nos producteurs locaux au Salon de I'agriculture
Salon de I'Agriculture

L

Thomas (ferme de Larché) a apprécié 'ambiance du sland ariggeois.

Trois agriculteurs représentant le territoire des Pyrénées cathares étaient au Salon international agricole de Paris : Thomas Piquemal, des coteaux
d'Engraviés ; Thomas Gélade, de la petite ferme de Larché ; Carine et Kévin Lopez, qui ont créé la marque Du bio dans ['assiette. «lls ont apprécié
I'ambiance de convivialité et de bonne humeur qui régnait sur le stand ariégeois. lis ont offert la découverte de leur savoir-faire et de leur passion
autour de leur domaine de prédilection», commente Trifine Cuvillier, la chargée de mission pour le renforcement des filiéres alimentaires en pays des
Pyrénées cathares, qui leur a rendu visite.

1 coteaux d'Engraviés

Le domaine a été créé en 1998 par Claire et Philippe Babin et a vécu une belle ascension au fil des années. Trois cépages «pour retrouver des
saveurs d'autrefois» y sont plantés. Philippe a transmis son savoir-faire et sa passion a son employé Thomas, qui a repris les rénes en 2014. Ce
jeune viticulteur a toutes les cartes en main pour continuer de produire ce vin ariégeois d'exception.

La petite ferme de Larché

Installé sur les hauteurs de Mirepoix, Thomas éléve agneaux, porcs noirs gascons et volailles en plein air et nourris aux céréales produites sur la
ferme. Sa ferme en conversion bio est de plus en plus présente sur les marchés hebdomadaires, les événements du territoire ariégeois. L'exploitation
de Thomas a de l'avenir et figurera dans Ia future édition du «Guide des producteurs en Pyrénées cathares» (sortie début 2018).

Du bio dans I'assiette

Dans leur ferme familiale & Mirepoix, en agriculture biclogique, Carine et Kévin élévent des boeufs de races limousine et highland, des agneaux
berrichons et lacaunes mais aussi des porcs noirs gascons. Leur activité s'est diversifiée avec |a culture de céréales pour la consommation (blé,
épeautre et sarrasin qui sant moulus sur meule a la ferme, alors que les huiles de tournesoal, colza, cameline sont pressées a froid).

La Dépéche du Midi
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La brasserie Le Grand Bison a laché |a pression
Commerces
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Marie Guerra figre de son embouteilleuse automatique flambant neuve./Photo DDM, P. R.

«Lache la pression» est une journée festive organisée par Marie Guerra, avec |'aide du collectif d'artistes fuxéens Faut qu'ga pousse, pour féter les
anniversaires de sa brasserie artisanale Le Grand Bison. Samedi dernier avait lieu la troisiéme édition de cette féte au programme exceptionnel. Les
trés nombreux visiteurs ont pu profiter de plusieurs animations. Des visites guidées de |'atelier par la brasseuse, une exposition d'ceuvres des artistes
de I'association Avelan'arts, une performance de sculpture sur bois de Christophe Le Farfadet, un atelier graff avec Odul qui permettait aux visiteurs
de s'initier au street art, une course en sac de malt et un blind test dont le but était de reconnaitre les biéres du Grand Bison parmi d'autres les ont
occupés tout I'aprés-midi, qui s'est cléturé par l'inauguration de la nouvelle fresque géante du graffeur Odul qui orne désormais le mur extérieur de la
brasserie. Aprés |'apéritif animé par les accordéonistes et artistes de rue du groupe Ca va valser, la soirée-concert débutait. Les neuf musiciens du
groupe 100 % ariégeois Skaliente ouvraient le bal avec leur répertoire mélant les genres latino, reggae, ska et rock, allumant le feu dans Ia salle. Un
feu qu'attiseront encore les sept membres du groupe bordelais L'Affaire Barthab. Avec leurs morceaux swing, jazz et rock, ils assureront I'ambiance

i1sque tard dans la nuit, achevant de belle maniére cette magnifique journée. Depuis sa création en avril 2014, Le Grand Bison n'a cessé de grandir. Il
le doit en partie 4 la qualité de sa production et 4 l'investissement de Marie Guerra. |l propose a ce jour huit biéres bio différentes, blondes, blanches et
ambrées, en bouteille et en flt, toutes élaborées a Lavelanet. Une production qui arrose |'Ariége, I'Aude et la Haule-Garonne. Si la noloriété
grandissante de la brasserie a récemment permis a Marie Guerra d'acquérir une embouteilleuse automatique flambant neuve, elle lui a surtout permis
d'embaucher trois nouveaux employés en 2016, portant I'effectif du Grand Bison a cing personnes.
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Accident de chasse : la victime exonérée de sa responsabilité
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Générations Mouvement : les activités se suivent.
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Le renforcement des circuits courts est en marche
Societe - Filieres alimentaires

| La Ronde gourmande, une premiére & succés pour les Pyrénées cathares, portée & découvrir les produits locaux sur le parcours./Photo DDM.

La communauté de communes du pays d'Olmes en convention avec celle du pays de Mirepoix, souhaite poursuivre le plan d'actions
«renforcement des filiéres alimentaires de proximité en Pyrénées cathares». Depuis décembre 2015 et la dissolution du pays des Pyrénées
cathares, dont I'etude avait permis, depuis 2012, d'identifier les grands enjeux pour un renforcement des filiéres alimentaires, les deux
communautés de communes ont mené une étude afin de renforcer les circuils courts alimentaires sur le territoire. Cette étude avait trois abjectifs :
renforcer la connaissance de |a production et de vente au niveau local et du renouvellement des exploitations, mobiliser les acteurs du territoire
autour d'ateliers de travail et établir un programme d'actions trés concret afin de maintenir I'agriculture des Pyrénées cathares.

Plusieurs actions menées

Articulées autour de qualre axes stratégiques, des actions ont été réalisées sur la communication et I'aide a la commercialisation, la restauration
collective, la sensibilisation aux produits de qualité, la transmission-reprise des exploitations agricoles, I'environnement et biodiversité. «C'est un
projet de pays, un engagement fort a I'échelle du territoire, souligne Gérald Sgobbo, le président de la CCPO. Il s'agit maintenant de consolider la
demarche engagée ; outre le renouvellement de certaines actions, de nouvelles seront mises en place dans le cadre d'un plan triennal de 2016 &
2018, toujours défini autour de ces quatre axes.»

Dans les nouveautés, on trouve 'accompagnement dans la mise en ceuvre de points de vente de produits locaux & Nalzen, Léran et Lavelanet,
ainsi que la poursuite de la route des producteurs en Pyrénées cathares, en y incluant les restaurants et la carte interactive «Menu du terroirs.
Dans ce plan, il est également proposé le renforcement de I'approvisionnement des produits locaux des restaurations collectives en établissant un
lien entre les établissements scolaires du territoire pour répondre a I'appel d'offres de la cuisine centrale de Laroque-d'Olmes, qui doit bénéficier de
la structuration et 'aménagement d'une «pépiniére en maraichage» pour répondre & ses besoins d'approvisionnement en légumes.

La Dépéche du Midi
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L'Ariege monte a Paris en force
Salon de ['Agriculture

Henri Nayrou souhaite

i : S

faire du salon de l'agriculture une véritable vitrine pour |'Ariége./ Photo DDM, H.D.

L'Ariege va une nouvelle fois se faire remarquer au Salon de I'agriculture qui commence samedi, & Paris. Le stand installé & l'initiative du conseil
départemental sera la vitrine des producteurs ariégeois et I'ensemble du territoire.

Bienvenue en Ariége. Pour la deuxiéme année conséculive, les ambassadeurs du département vont réinvestir le Salon international de I'agriculture
de Paris, du 25 février au 5 mars.

Le stand de 120 m?, placé au cceur du hall 3, pavillon des provinces non loin des stands du Tam, de I'Hérault et de la Lozére, et taut prés de celui
de la région Occiltanie, a été congu comme «une ambassade du bon golt» ol les clients pourront rencontrer des producteurs ariégeois, déguster
leur production, recueillir de linformation touristique sur le département ou immortaliser leur passage en réalisant un selfie.

Vitrine pour I'Ariége
«C'est une vitrine de I'agriculture ariégeoise, mais c'est également une vitrine extraordinaire pour la communication en matiére touristique, et pour
vanter les mérites de chaque territoire», commente Henri Nayrou, président du conseil départemental de I'Ariege.

L'objectif de cette action de communication territoriale, initiée par le conseil départemental en partenariat avec I'ADT et la chambre d'agriculture, et
qui mobilise un budget conséquent de 150 000 €, est de «valoriser les produits el les savoir-faire ariégeois des filieres agricoles et artisanales
locales, dans une logigue de promotion et d'amélioration de la notoriété du territoire.»

L'an dernier, le retour de I'Ariége au Salon de l'agriculture avait permis, par exemple, a I'agence de développement touristique d'assurer 3 500
contacts directs. Les producteurs et artisans présents ont réalisé des ventes a hauteur de 55 000 €.

Cette année, I'Ariége va un peu plus loin en battant monnaie. Le mammouth, qui aura une valeur faciale de 2 €, sera gagné lors des animations et
jeux qui rythmeront |a vie du stand de I'Ariége. Les gagnants pourront utiliser leurs mammouths chez les artisans et producteurs ariégeois.

Les races locales en avant

Le Salon de l'agriculture ne serait pas complet sans les concours d'animaux. Cette année encore, |'Ariége sera dignement représentée par la
brebis tarasconnaise, les chevaux de mérens et caslillonnais. Les vaches gasconnes seront également a 'nonneur. Autant d'ambassadeurs de
leurs territoires et terroirs d'origine. L'Ariége, terre authentique, envoie le meilleur d'elle-méme a Paris.

17 producteurs ambassadeurs

Le Grenier & Jambons (Rimont), les Gourmandises de Blours (Génat), les Délices de Pascale (Saint-Lizier), Société André Cazaux (Saint-Lizier),
les Coteaux d'Engraviés (Engravies), les Vergers des Bousigues (Le Carlaret), le Rucher de Pouech (Moulis), le domaine de Lastrongues (Lézat-
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sur-Léze), Olivier Campardou (Saint-Girons), la ferme de Montbruguet (Mirepoix), la Petite Ferme de Larché (Mirepoix), La Maison Lacube (Les
Cabannes), le Moulin Gourmand (Engomer), Alexandre Sintes (Saverdun), chapellerie Sire (Pamiers), Asinus (Saint-Girons), Model'Nature (Saint-
Lizier).

ArP

SALON DE L'AGRICULTURE

La charcuterie, star de I'Ariege

«Le Salon, c'est une bonne maniére d'affirmer notre identité, explique Jean-Luc Cazaux, qui gére la société
éponyme avec son frére. lly a un...

Donner votre avis! Charte de modération
Connectez-vous pour écrire un commentaire

Créer un compte gratuitement

[ Se connecter a_ﬁon compte J

oladepeche.fr Certifi¢ 0JD

2sur2 09/06/2017 15:30



«De ia ferme a la table», nouvelle édition du guide - 14/03/2017 - ... http://www.ladepeche.fr/article/2017/03/14/2535376-pays-mirepoix...

I sur?2

LADEPECHE. fr

vendredi 09 juin, 15:01, Sainte Diane

Actualité > Grand Sud > Ariége > Mirepoix

Publié le 14/03/2017 a 03:51, Mis 4 jour le 14/03/2017 & 07:55

«De la ferme a la table», nouvelle édition du guide
Livres/CD/DVD

Elus et producteurs ont la méme volonté de promouvoir les circuits courts./Photo DDM.

Le guide des producteurs des Pyrénées cathares va faire peau neuve pour une publication début 2018.

Les agriculteurs en vente directe, commergants, artisans, restaurateurs ou encore les Amap, qui valorisent les produits du territoire, sont appelés a
se manifester.

La premiére édition, en 2014, fruit d'une réflexion engagée avec les agriculteurs qui souhaitaient se faire connaitre, a été un succés. Ce sont 66
agriculteurs, 5 artisans, 7 commergants, 17 restaurants et 2 associations de consommateurs qui avaient fait le pari de s'impliguer dans cette
démarche de valorisation des filigres alimentaires de proximité.

Trifine Cuvillier, chargée de mission par les communautés de communes du pays d'Olmes et du pays de Mirepoix pour le renforcement de ces
filitres, a commencé un nouveau référencement des activités. «Avec des encarts spécifiques, une carte, des jeux, les événements, le guide
répertorie les informations concemant les produits agricoles vendus en direct, précise-t-elle. Nous envisageons aussi une cotisation donnant le
droit d'accéder au packaging de communication complet.»

Il s'agit 14 d'un encart dans le guide des producteurs distribué au grand public, des articles sur le site Internet avec une mise a jour réguliére, une
page dédiée (avec description de |'activité, photos, vidéos, plan, etc.), un contact et un suivi régulier de la démarche tout au long de I'année.

Contact : Trifine Cuvillier au 05 34 09 33 80 ou contact@pyreneescathares-producteurs.fr
La Dépéche du Midi
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